
Меню



Цены указаны в рублях. Данное меню является рекламным материалом.�
С контрольным меню можно ознакомиться у менеджера.�

Если у вас имеется аллергия на какие-либо продукты, пожалуйста, 
сообщите об этом официанту.
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Закуски 

Брускетта с лососем 1 200 ₽

Брускетта с ростбифом 1 350 ₽

Тар-тар «Трио» 2 600 ₽
Сахалинский гребешок, тунец блю фин, лосось

Премиальная говяжья вырезка с гренками 
из чёрного хлеба, луком и каперсами


Тар-тар «Буффалеро» 1 750 ₽

Авокадо, мини каперсы, пикантная заправка 
на основе подкопченного лосося



Тар-тар тунец блю фин 1 750 ₽

Микс салат, икра тобико, гуакамоле



Тар-тар из лосося 2 400 ₽

Каперсы и тосты из чиабатты


Слабосолёный лосось 1 750 ₽

Ростбиф, каперсы и сливочный соус из тунца



Вителло тоннато 1 900 ₽

С двумя видами домашнего варенья: с брусникой, 
инжиром, лепестками миндаля и фундуком



Паштет куриный 1 400 ₽

Микс салат, соевая заправка понзу, орехово-кунжутный соус



Татаки из мраморной говядины 1 900 ₽

Камамбер с трюфелем, Раклет, Горгонзола, Качокавалло, 
Грана падано с медово-трюфельным соусом и гриссини 


Сырная тарелка 2 200 ₽
NEW



САЛАТЫ
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Овощной салат 1 100 ₽
Помидоры, огурцы, редис, зеленый лук, рукола


Салат с ростбифом 1 750 ₽
Запеченный перец, грибы, картофель, кунжутно-брусничная заправка


Буррата ди Буффалеро 1 750 ₽
Сладкие томаты, микс салат, бальзамический соус



Баклажаны темпура, сладкие томаты, микс салат, 
йогурт из авокадо с соусом Тайский чили

Салат с хрустящими баклажанами 1 550 ₽
NEW

Ассорти морепродуктов на гриле, микс салат, заправка из копченого тунца




Салат ди маре 2 400 ₽

Микс салат, крем бальзамик, томаты конкассе 




Салат с камчатским крабом и сыром страчателла 2 400 ₽

Рукола, томаты конфи, мармелад Юдзу, 
обжаренный картофель

Салат с осьминогом на гриле 2 450 ₽
NEW

Авокадо с жареными тигровыми креветками 1 900 ₽
Яйцо пашот, микс салат, фирменная заправка
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Супы


Борщ с мраморной говядиной, 

сметаной и бородинским хлебом

950 ₽

Испанский суп из бычьих хвостов 1 250 ₽

Куриный бульон с домашней лапшой и яйцом 750 ₽

Уха с расстегаями 1 150 ₽

Том ям с морепродуктами 1 650 ₽

Антипасти

Маринованные артишоки 370 ₽50 г

Грана падано 670 ₽50 г

Оливки изумрудные 800 ₽50 г

Вяленные томаты 370 ₽50 г

Маринованный перец падрон 

со сливочным сыром

550 ₽50 г

Пастрами 450 ₽50 г

Прошутто 650 ₽50 г



СТЕЙКИ
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Каре Уругвайского ягненка

сухого вызревания

КЛАССИЧЕСКИЕ СТЕЙКИ


АЛЬТЕРНАТИВНЫЕ СТЕЙКИ

Мраморный стейк из российской говядины. Порода бычков — Блэк Ангус. 
200 дней зернового откорма. 21 день сухого вызревания. Prime.


Рибай Буффалеро 6 500 ₽350 г

Стейк из говядины 200 дней зернового откорма. Prime.


Нью-Йорк  4 000 ₽300 г

Мраморный стейк из Аргентины. Зерновой откорм. 

Рибай 5 100 ₽300 г

Стейк из премиальной говяжьей вырезки зернового откорма. 
200 дней зернового откорма.


Филе Миньон 4 400 ₽250 г

Необычная текстура и оригинальная форма делают Мачете 
поистине мужским стейком. 200 дней зернового откорма.


Мачете 3 600 ₽

6 500 ₽

300 г

Вес стейка указан в сыром виде. Вес блюда на Вашей тарелке зависит от выбранной степени прожарки.


Не забудьте выбрать соус к Вашему стейку


Мраморный стейк из российской говядины. Порода бычков — Блэк Ангус. 
200 дней зернового откорма. 21 день сухого вызревания. Prime.


Флорентийский стейк 7 000 ₽500 г

380 г

Брутальный рибай на кости из премиальной говядины зернового откорма. 
21 день сухого вызревания



Томагавк 1 200 ₽100 г



ПАСТА И РИЗОТТО 


ГОРЯЧИЕ БЛЮДА
 


06

Тальятелле с рваной говядиной, 

грибами и вяленными томатами

1 950₽

Лингвини Аррабиата 1 550 ₽

Ризотто с камчатским крабом 2 400 ₽

Ризотто с белыми грибами и черным трюфелем 1 950 ₽

Лингвини с морепродуктами 2 700 ₽
по вашему желанию приготовим в сливочном или томатном соусе


Чедер, Грюйер, Камамбер, Горгонзола



Бифштекс из мраморной говядины 1 850 ₽

Мраморная говядина, грибы, сливочно-грибной соус




Бефстроганов с картофельным пюре 1 850 ₽

Томаты, айсберг, маринованные огурцы, горчичная заправка





Бургер из мраморной говядины 1 900 ₽

Микро бургеры из мраморной говядины 1 750 ₽

Тигровые креветки в соусе Том ям 2 500 ₽
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Мурманский палтус 3 900 ₽

Дикий лосось 3 200 ₽

Сибас 2 600 ₽

Марокканский осьминог с молодым 

картофелем и соусом из печеного перца 

3 200 ₽

Кальмар 100 Г 950 ₽

Осьминог 100 Г 2 200 ₽

Гребешок 100 Г 1 700 ₽

Тигровая креветка 100 Г 1 300 ₽

КУРИНАЯ ГРУДКА СО ШПИНАТОМ 

И ПРОВАНСКИМИ ТРАВАМИ

1 500 ₽

РЫБА И МОРЕПРОДУКТЫ 
НА ГРИЛЕ
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ГАРНИРЫ 

СОУСЫ 


Спаржа гриль 1 400 ₽

Пюре из сельдерея 750 ₽

Картофельное пюре 400 ₽

Молодой картофель с розмарином 400 ₽

Рис Басмати 400 ₽

картофель фри 450 ₽

Овощи гриль 850 ₽

Шпинат в сливках 670 ₽

Перечный/Грибной/Порто 60 Г 300 ₽

Греческий/Песто/Барбекю 60 Г 300 ₽

Соус от шефа 60 Г 400 ₽



09

Лепестки миндаля, чернослив, грецкий орех


Десерт от Шефа 850 ₽

Профитроли с ванильной4

и орехово- шоколадной начинкой

850 ₽

Чизкейк со свежими ягодами 850 ₽

Шоколадный десерт с вишней

Шварцвальд «Буффалеро» 890 ₽

Пропитанные медовые коржи со сметанным кремом и вареной сгущенкой, 
подаются с манговым сорбетом и медовой тюилью

Медовик 750 ₽

Мороженое и сорбеты в ассортименте 400 ₽

ДЕСЕРТЫ 


Конфеты ручной работы 


МАРМЕЛАД

Клюква-ром 180 ₽

Руффалеро 180 ₽

Трюфельный пекан 180 ₽

Фисташка-лайм 180 ₽

Черная смородина 150 ₽

Малина 150 ₽

Манго-маракуйя 150 ₽


